\ermentino - Velarino - Botter

Puglia IGT

Notes de dégustation :

Robe : jaune pale aux reflets verts.

Nez : fruité, notes de cedre, péche blanche, abricot et
pomme.

Bouche : tres aromatique avec une acidité bien équilibrée.

o Accords mets-vin :
R %/(Vr}

. o |déal pour sublimer les plats méditerranéens a base de
poissons et de crustacés.

Le saviez-vous ?

‘ Le climat est chaud et tempéré, avec des précipitations
N importantes toute I'année. En €té, les vents africains
provoquent une hausse rapide et marquée du
thermometre et de fortes variations de température.

@ Typologie : vin blanc tranquille

Producteur : Botter

Zone de production : Pouilles. :
Pouilles

/

Cépage : vermentino.

Garde :1a2ans

Degré alcoolique : 12.5% Vol. q

Température de service : 10-12°C
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